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Denominazione
Marche Rosso, Indicazione Geografica Tipica (IGT).

Uvaggio
Montepulciano.

Colore
Rosso rubino intenso.

Profumo
Il profumo sottile ricorda la confettura di frutti rossi, del legno, del cuoio 
e del cioccolato fondente.

Sapore
L'attacco in bocca è tannico e delicato. Il vino è ben strutturato su tannini forti 
ma senza alcuna asperità. Il finale lungo e persistente ricorda il cioccolato, 
con note di liquirizia. 

Esempio di abbinamento
Decantare almeno un ora prima del servizio. Servire il Solo per Te a 18°C
con bistecca alla griglia coperta di funghi freschi e peperoncino.

Regione
Marche – Montefiore dell’Aso (AP)

Tipo di suolo
Tendenzialmente argilloso

Altitudine
250 m slm

Esposizione del vigneto   
Sud

Estensione 
1.5 ettari

Periodo vendemmiale
Fine settembre, inizio d’ottobre

Densità ceppi/ha
4.000 ceppi/ha

Sistema di allevamento
Cordone speronato 

Resa/ceppo
1 kg/ceppo

Bottiglie prodotte
3.000

Invecchiamento
12-14 mesi in barriques di rovere francese 
8 mesi in bottiglia

Prima vendemmia
2004

Appellation
Marche Red, Indicazione Geografica Tipica (IGT).

Grape varieties
Montepulciano.

Colour 
Deep ruby red. 
 
Bouquet
The subtle nose recalls red berry jam, wood, leather and dark chocolate.  

Taste
The attack on the palate is tannic and delicate. The wine is well structured 
on strong tannins but without any roughness. The long and persistent finale 
reminds us of the chocolaty, almost licorice accents.

Food Pairing Example
Decant Solo per Te for one hour before serving at 18°C with a grilled rib steak 
topped with fresh mushrooms and hot peppers.

Region
Marche - Montefiore dell’Aso (AP)

Nature of soil
Mainly clay

Altitude 
250 m. ASL

Vineyard exposure   
Facing South

Area 
1.5 Hectares

Harvest time
End of September to beginning of October

Planting density 
4.000 vine stocks/hectare

Growing practice
Cordon training with spur pruning 

Yield/vine 
1 kg/vine

Bottles produced
3.000

Aging
12-14 months in new French oak barrels
8 months in bottles

First vintage 
2004
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